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Découvrez notre offre de paniers fermiers pour vos cadeaux de fin d’année !

Les fêtes de fin d’année se préparent dès maintenant avec le réseau Bienvenue à la ferme Meur-
the-et-Moselle. Offrez à vos proches et collaborateurs des cadeaux authentiques à sélectionner parmi 
une large gamme de produits de qualité issus de nos fermes adhérentes.

Composez votre panier et passez commande en quelques étapes…

Sélectionnez votre contenant, en optant pour un sac en toile de jute réutilisable de belle qualité ou 
un coffret carton.

Composez votre panier parmi une large gamme de produits locaux, en respectant votre budget et 
vos préférences.

Passez commande en vous faisant accompagner par nos conseillères :

Dominique GRIFFATON au 06.41.12.15.45 ou Manon LOUIS au 06.46.21.45.62, ou envoyez un 
e-mail à paniersfermiers54@meurthe-et-moselle.chambagri.fr 

Ne tardez pas ! Commandez avant le 17 novembre 2023 pour profiter de nos offres exceptionnelles. 
La livraison est gratuite en Meurthe-et-Moselle, avec des frais de gestion s’élevant à 50€.

Pour plus d’informations, rendez-vous sur notre site web : www.bienvenue-a-la-ferme.com/grandest

Rejoignez-nous pour célébrer les fêtes de fin d’année avec des produits 
fermiers de qualité et soutenez notre agriculture locale !

Contact presse : 
Nathalie Herment - Chargée de Communication
Chambre d’agriculture Meurthe-et-Moselle
06 12 15 20 70
nathalie.herment@ meurthe-et-moselle.chambagri.fr



Nos fermes Meurthe-et-Mosellanes vous ouvrent leurs portes et vous pro-
posent des produits pour tous les goûts !

Boissons : 
• Sirop de mirabelle BIO de la Ferme de Sandrine Antoine à FORCELLES ST GORGON
• Nectar de fraise BIO et Nectar de cerise griotte BIO de l’EARL Ô Maribelle à OCHEY
• Nectar de mirabelle, Jus de pomme-mirabelle, Jus de pomme-coing, Eau de vie de mirabelle certi-

fiée HVE de la Ferme des Prun’Elles à XAMMES
• Bière blonde «La Troliotte» de l’EARL Meraumont à LES BAROCHES
• Bière «Bergamiel», Bière «Vagabonde», Bière IPA, Bière fruits rouges de la Brasserie de Maitre 

Hanche à BAGNEUX
• Vin gris BIO du Domaine Migot à LUCEY
• Mystic Gris, Imprévu, Énigme, L’enchanteur, Crème de mirabelle, Insolite du Domaine de l’Ambroi-

sie à TOUL

Épicerie sucrée :
• Miel de printemps crémeux, Miel d’été, Miel d’acacia de la Ferme de Sandrine Antoine à FOR-

CELLES ST GORGON
• Confiture de fraises BIO, Confiture de quetsches BIO, Confiture de cerises griottes BIO de 

l’EARL Ô Maribelle à OCHEY
• Chutney de mirabelles certifié HVE, Confiture de mirabelles certifiée HVE, Compotée de mirabelles 

certifiée HVE de la Ferme des Prun’Elles à XAMMES
• Pain d’épices certifié HVE, Meringues du Fournil de Charles à SAIZERAIS
• Gâteaux de Noël de la Ferme des Verts pâturages à EPLY

Épicerie salée :
• Pâté de campagne de la Bergerie du Gué à AUDUN LE ROMAN
• Terrine de campagne, Terrine de lapin, Terrine de gibier, Terrine d’agneau, Rillettes de poulet, Ril-

lettes de gibier, Rillettes de lapin, Saucissons fumés ou secs, Chorizo d’agneau du GAEC du Froid 
Pertuis à RECHICOURT LA PETITE

• Lentilles vertes, Huile de colza, Farine de blé des GAEC des Grands Prés à DOMJEVIN
• Lentilles noires «Belluga» BIO, Farine de lentilles BIO, Huile de tournesol BIO de l’EARL du Vert 

Bois à EUVEZIN
• Pâtes Mafaldine mélange de nature-tomates-épinards certifiées HVE, Pâtes Mafaldine mélange 

de nature-curry certifiées HVE, Pâtes Mafaldine mélange de nature-cèpes certifiées HVE, Pâtes 
Radiatori nature certifiées HVE de l’EARL Jadinot à MANDRES AUX 4 TOURS

Plante :
Pot de Cyclamen Midi des Serres DUVAL à CEINTREY
 

Pour manger local et fermier,
ici, vous êtes les bienvenus

Bienvenue à la ferme Meurthe-et-Moselle


